
        Fiche Technique 
 

         Rooïbos NATURE 

 

 

Ingrédients :  
Rooïbos*  
*: Ingrédients issus de l'agriculture biologique. 
Ingrédients issus du commerce équitable certifiés Fairtrade / Max Havelaar : Rooïbos, (100% du poids total). Le format 
KG n’est pas certifié Max Havelaar. 
Respecte les réglementations européennes en vigueur. 
 

Caractéristiques :  
Type de feuille : Brindille                                                                                Couleur : Rouge-orangé 

Saveur : Suave, subtile et végétale                                                               Intensité de l’infusion : 2/5 (équilibrée) 

 

 

 

Conseils d’utilisation :  

Dosage : 3 cuillères / Litre                        Temps d’infusion : 3 à 4 mn                       Température de l’eau : 80° 

Moment de dégustation : À déguster à tout moment de la journée. 

 

Identification :  
Nom : NATURE                                             
Famille : Rooïbos nature 
Pays d’Origine : Rooïbos, plante d’Afrique du Sud  
Assemblage : NON – une seule origine 
Cultivé / Sauvage : Cultivé 
Garantie : Biologique, certifié par Ecocert - Commerce Equitable, contrôlé par Flo-Cert 
Descriptif : Laissez-vous porter à l'autre bout du monde par la surprenante saveur du Rooïbos. Ce merveilleux breuvage 
de couleur rouge cuivrée est cultivé exclusivement en Afrique du Sud, dont il est là boisson nationale. Grâce à la 
présence de multiples oligo-éléments, dont notamment du magnésium, du fer, potassium, du sodium, les fines brindilles 
du rooïbos offrent des vertus bienfaisantes pour l’organisme. Le rooïbos n’étant pas du thé, il est naturellement sans 
théine. 
 
 

 

 

 

Conservation : A l’ abri de la lumière, de la chaleur et de l’humidité, ne dépassant pas 25° 

Date limite d’utilisation optimale : 36 mois  après le conditionnement. 

Conditionnements : 

   100gr /réf 271 : Kilos /réf 671 :         

100gr : sachet opaque soudé hermétiquement. 
Etiquetage : numéro de lot en dessous du sachet. 
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