
 

            
 

    

 

      

 

 

 

 

 

Joli Petit Chardonnay 2019    IGP Pays d’Oc 

  

 

 
   Cépages : 

 

   Terroir: 

 

 

 

   Rendement 

 

 

   Vinification: 

 

 

 

 

 

 

    

Dégustation : 

 

 

 

 

 

 

   

 

100% Chardonnay en conversion biologique 

 

Nos parcelles sont situées sur un terroir Burdigalien 

Supérieur constituées d’un affleurement de marnes 

argileuses en face de l’Abbaye de Vignagoul.  

 

25 hl/ha  

 

 

Les raisins ont été vendangés très tôt le matin pour 

préserver leur fraicheur. A la cave, ils étaient pressés 

avant une fermentation à basse température. Le vin a 

été vinifié lentement en cuve (80%) et barrique de 3 vins 

(20%) avec un bâtonnage ou brassage régulier. Le vin se 

repose pendant l’hiver sur ses lies fines avant d’être mis 

en bouteille au printemps.   

 

Le vin a une couleur de paille avec des reflets jaune. Le 

nez donne d’arômes marqués d’agrumes, feuille de 

citronnier, et fleurs blanches. Une bonne acidité soutient 

des goûts fruités avec un peu de peau de citron, toujours 

avec une bonne fraicheur qui accentue la longueur en 

bouche. A déguster avec en apéritif, des poissons grillés, 

ou sur une terrasse ombragée. 
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